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Producao Integrada de Manga — PlI-Manga
Lista de Verificacao para Auditoria de Empacotadoras

Identificacao

Empacotadora:

Endereco:

E-mail: Telefone:

Municipio:

N’ de Registro da Empacotadora no CNPE:

Estado:

Responsavel Técnico:

Data da visita : Horario:

Questionamentos | Sim

Nao Comentarios

1. Instalacoes

1.1. As frutas embaladas sdo armazenadas
em locais separados das frutas colhidas?

1.2. As instalacdes (empacotadora, cadmara
fria, estrutura de pré-resfriamento e
transporte) e os equipamentos sao
adequados e bem dimensionados?

1.3. As instalagdes (empacotadora, camara
fria, estrutura de pré-resfriamento e
transporte) e os equipamentos estao limpos
e sanitizados?

1.4. Existem registros no caderno de pods-
colheita das limpezas e sanitizac6es?

2. Rastreabilidade

2.1. Os lotes de contentores sao
identificados antes de entrarem na
empacotadora?

2.2. As etiquetas apresentam todas as
informagdes necessérias sobre a
procedéncia da fruta?

2.3. Sao realizadas amostragens das frutas
que entram diariamente na empacotadora,
registrando no caderno de pés-colheita o
controle de recepcéo?

2.4. As frutas de producéo integrada que
sao transportadas conjuntamente com
outros sistemas de producéo, estao
devidamente identificadas e separadas no
veiculo de transporte?
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2.5. As frutas de producao integrada que
sdo armazenadas conjuntamente com
outras de outros sistemas de producéao,
estdo devidamente identificadas e
armazenadas separadamente na camara
fria?

2.6. As frutas de producéo integrada séao
classificadas e embaladas separadamente
dos outros sistemas de producao?

2.7. O processo de classificacao,
embalagem, resfriamento e armazenagem
permitem manter a identidade da
procedéncia da fruta?

2.8. A identificagao dos paletes ou caixas
permitem saber a procedéncia da fruta?

2.9. Existem registros, no caderno de pos-
colheita, do acompanhamento da qualidade
da fruta?

3. Classificacao e Embalagem

3.1. Existe um profissional, credenciado e
treinado de acordo com os requisitos
especificos da PI-Manga?

3.2. Existem registros no caderno de poés-
colheita de laudos de avaliagbes realizadas
nos diferentes lotes embalados
diariamente?

3.3. As frutas embaladas estdo em
conformidade com o estabelecido
previamente para a classificagcdo das
mesmas?

4. Tratamento Pds-Colheita

4.1. Os tratamentos fitossanitarios
hidrotérmicos realizados na fruta seguem as
exigéncias requeridas pelo mercado
importador?

4.2. Existem registros destes
procedimentos?

5. Analise de residuos

5.1. Sao realizadas amostragens para
analise de residuos, conforme as normas
técnicas da PlI-Manga pés-colheita?

5.2. Existem laudos de resultados de
analises de residuos que comprovam a sua
realizacao periédica?

Observacoes:
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Assinatura Proprietario ou Responséavel Técnico

Assinatura Técnico Responsavel pela Visita - OAC
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