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Conselho Nacional de Desenvolvimento

Cientifico e Tecnolégico UM PAIS DE TODOS

Semi-Arido /" UMPAISDETODOS

Producao Integrada de Uvas Finas de Mesa:
Pl-Uva

CADERNO POS-COLHEITA

Numero de Registro da Empacotadora no CNPE:

Empacotadora:]| |
Endereco: | |
Caixa Postal:| | CEP: |
Municipio:] | Estado: |
Telefone: ()| Fax:( ) |
E-mail:] |

Responsavel Técnico:| |

Endereco: | |

Telefone: ()| Fax:( ) |

E-mail:‘ ‘

Data: | |
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Conselho Nacional de Desenvolvimento

Cientifico e Tecnolégico

Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento

um p
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IDENTIFICACAO

Produtor/Empresa
(Codigo)

Lote/Parcela

Variedade

Data

Hora de chegada

N.2 de caixas

Peso

N.2 de amostras |

ANALISES DE DEFEITOS (Percentual)

Defeitos menores

Bagas com cicatrizes,
manchas e russet

Defeitos Maiores

Rachaduras

Branqueamento

Baga aquosa

|
|
Queimadura |
|
|

Baga molhada

Defeito Critico

Botrytis (bagas
isoladas)

ANALISE DE QUALIDADE E MATURAGAO

SST (°Brix) |

Acidez total titulavel
(ATT, %)

Peso dos cachos

Relagdo SST/ATT |
|
|

Tamanho das bagas

Assinatura:
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Conselho Nacional de Desenvolvimento

Cientifico e Tecnolégico UM PAIS DE TODOS

Semi-Arido . TmEEEEm e UMTPAISTDETODOS
PLANILHA DE CONTROLE DA FRUTA EMBALADA

VARIEDADE:
Classificagao
Turno L
o A Data de Técnico
Data N2 da camara : de .
recebimento Responsavel
trabalho Total
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Cientifico e Tecnolégico

[
Semi-Arido UMIPAlSTDIE TOD0S
FICHA DE CONTROLE DA QUALIDADE DA AMOSTRA DA FRUTA EXPEDIDA

CAMARA N.2: N.2 DA AMOSTRA: DATA:
DATA DO INICIO ARMAZENAGEM: VARIEDADE:
Condicéao Acidez total < Tamanho % o . Bk
Categoria Peso Coloracao do OSST titulavel — Pl das Defeitos w D(_afeltos % Botrytis| | Destino Tecnlcp
(°Brix) o SST/ATT maiores Responsavel
engaco (ATT, %) bagas menores

OBS: Cada amostra deve conter 20 cachos
As anélises devem ser realizadas apds os cachos permanecerem 7 dias a temperatura ambiente (20-25°C).
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Conselho Nacional de Desenvolvimento

Cientifico e Tecnolégico UM PAIS DE TODOS

Semi-Arido /" uUmrAlsDETODOS
PLANILHA DE CONTROLE DE LIMPEZA E H|G|EN|ZACAO REALIZADA NA EMPACOTADORA

Local Data Produto Dose For_ma (.je Responsavel
aplicacao
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Cientifico e Tecnolégico UM PAIS DE TODOS

Semi-Arido /" uUmrAlsDETODOS
PLANILHA DE CONTROLE DA CALlBRAgAO OU AFERIMENTO DOS EQUIPAMENTOS*

| Equipamento || Procedimento || Data | Responséavel

* Anexar registro da empresa calibradora




Conselho Nacional de Desenvolvimento

Ministério da Agricultura,
E,,,, 0 z a : { ® t: CNPq Pecuaria e Abastecimento
B.EL
~—
Cientifico e Tecnolégico T pANS T TODEE

Semi-Arido
ANOTACOES/OBSERVAGOES:

Técnico responsavel/Proprietario: Técnico da OAC:

Data: / / Assinatura: Data: / / Assinatura:
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VISITAS DE INSPECAO (Auditorias)

Uso do Organismo de Avaliacao da Conformidade - OAC

Observacoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observacgoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observacgoes

Assinatura

Carimbo

Data
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