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Atos do Congresso Nacional

Faco saber que o Congresso Nacional aprovou, e eu, Joseé
Sarne?/, Presidente do Senado Federal, nos termos do paragrafo Unico
do art. 52 do Regimento Comum, promulgo o seguinte

DECRETO LEGISLATIVO
N 8, DE 2003-CN

Autoriza a execucéo de contratos, no ambito
da dotacéo consignada no Orgamento Fiscal
da Uni&o em 2003, para 0s servicos e obras
de recuperacéo do Sistema de Trens Urba-
nos de Salvador, no trecho Calgada-Paripe.

O Congresso Nacional decreta: )

Art. 1° Fica excluido do Quadro VII da Lei n® 10.640/2003,
Orcamento Fiscal da Unido para 2003, os servigos e obras de recu-
Bgrr_agéo do Sistema de Trens Urbanos de Salvador, no trecho Calgada-

ipe, autorizando a sua execucdo orcamentaria, fisica e financeira,
Parggrafo dnico. Determina-se aos executores da obra a ob-
servancia prévia e fiel do indicado pelo Tribunal de Contas da Uni&o.

Art. 2° Determina-se a0 Tribunal de Contas da Unido o
Acompanhamento da Obra e que sgja informado ao Congresso Na-
cional qualquer indicio de irregularidade grave. )

Art. 3% Este Decreto Legislativo entra em vigor na data de
sua publicagdo.

Congresso Nacional, em 23 de setembro de 2003
Senador JOSE SARNEY
Presidente do Senado Federal

Atos do Poder Executivo

DECRETO DE 23 DE SETEMBRO DE 2003

Institui  Grupo Trabalho Interministerial
com a finaidade de avaliar propostas, pro-
por diretrizes e medidas para implantagédo
do Sistema Brasileiro de TV Digital, e da
outras providéncias.

O VICE-PRESIDENTE DA REPUBLICA, no exercicio
do cargo de PRESIDENTE DA REPUBLICA, usando da atribuicéo
que lhe confere o art. 84, inciso VI, ainea "a', da Constituicao,
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DECRETA:

Art. 1° Fica ingtituido Grupo de Trabalho Interministerial
com a finalidade de avaliar propostas, propor diretrizes e medidas
para a implantagdo do Sistema Brasileiro de TV Digital.

Art. 2° O Grupo de Trabalho serd composto pelos titulares
dos seguintes 6rgéos:

| - Casa Civil da Presidéncia da Republica, que o coordenarg;

Il - Secretaria de Comunicacdo de Governo e Gestéio Es-
tratégica da Presidéncia da RepUblica;

Il - Ministério das Comunicagdes;
IV - Ministério da Cultura;

~ 'V - Ministério do Desenvolvimento, IndUstria e Comércio
Exterior;

VI - Ministério da Educacao;
VIl - Ministério da Fazenda; e
VIII - Ministério das Relagdes Exteriores.

8§ 1° Os titulares poderdo ser representados em seus im-
pedimentos pelos respectivos substitutos legais.

§ 2° O Coordenador do Grupo de Trabalho podera convidar
representantes de outros érgdos ou entidades publicas ou privadas,
para participar das reunides por ele organizadas.

_Art. 3° O Grupo de Trabalho submeterd ao Presidente da
Republica, no prazo de até trinta dias, a contar da data de publicacéo
deste Decreto, relatério contendo proposta de diretrizes para subsidiar
% \;/)r%q decisorio relativo & implantagdo do Sistema Brasileiro de

igital.

Art. 4° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.

Brasilia, 23 de setembro de 2003; 182° da Independéncia e
115° da Republica.

JC_)SE ALENCAR GOMES DA SILVA
Miro Teixeira

DECRETO DE 23 DE SETEMBRO DE 2003

Dé nova redagdo ao inciso IV do art. 1° do
Decreto de 25 de fevereiro de 2003, que de-
clarade interesse social, parafins de reforma
agréria, 0s imoveis rurais que menciona.

O VICE-PRESIDENTE DA REPUBLICA, no exercicio
do cargo de PRESIDENTE DA REPUBLICA, usando das atri-
buicbes que Ihe conferem os arts. 84, inciso |V, e 184 da Cons-
tituicdo, e nos termos dos arts. 2° da Lei Complementar n® 76, de 6
de julho de 1993, 18 e 20 da Lei n°® 4.504, de 30 de novembro de
1964, e 2° da Lei n° 8.629, de 25 de fevereiro de 1993,

DECRETA:

Art. 1° O inciso IV do art. 1° do Decreto de 25 de fevereiro
de 2003, publicado no Diario Oficial da Unido, de 26 de fevereiro de
2003, Secéo 1, pagina 4, que declara de interesse social, para fins de
reforma agréria, 0S imoveis rurais que menciona, passa a vigorar com
a seguinte redacao:

"IV - “Fazenda Piedade e Barreiro”, com é&rea de
mil, seiscentos e cinguienta e cinco hectares, noventa e quatro
ares e trinta e dois centiares, situado no Municipio de Gu-
rinhatd, objeto dos Registros n* R-1-6.059, Ficha 01, Livro
2, R-1-26.994, Ficha 01, Livro 2, R-1-26.995, Ficha 01,
Livro 2, R-1-23.442, Ficha 01, Livro 2, R-1-31.956, Ficha
01, Livro 2 e R-1-6.468, Ficha 01, Livro 2, do Cartério do 2°

Oficio do Rﬁjstro de Imoveis da Comarca de ltuiutaba,
Estado de inas Gerais (Processo INCRA/SR-06/n®
54170.003193/2002-06).” (NR)

Art. 2° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo.

Brasilia, 23 de setembro de 2003; 182° da Independéncia e
115° da Republica.

JOSE ALENCAR GOMES DA SILVA
Miguel Soldatelli Rossetto

Presidéncia da Republica

DESPACHOS DO VICE-PRESIDENTE DA
REPUBLICA, NO EXERCICIO DO CARGO DE
PRESIDENTE DA REPUBLICA

MENSAGEM

N% 484 e 485, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento a C&
mara dos Deputados e ao Senado Federal, respectivamente, do re-
latério contendo os novos limites que caberdo aquelas Casas, 0s res-
pectivos parametros e memoria de célculo das receitas e despesas.

N® 486, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento ao Procurador-
Geral da Republica do relatério contendo os novos limites que ca
berdo aquele Orgéo, os respectivos parametros e memoéria de célculo
das receitas e despesas.

N® 487, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento ao Supremo
Tribunal Federal do relatério contendo os novos limites que caberéo
aquele Poder, os respectivos parametros e meméria de célculo das
receitas e despesas.

N® 488, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento a0 Congresso
Nacional do Relatério de Avaliagdo de Receitas e Despesas, referente
a0 quarto bimestre de 2003.

N¢ 489, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento ao Senado
Federal, para apreciacdo, do nome do Senhor CARLOS ALBERTO
SIMAS MAGALHAES, Ministro de Primeira Classe da Carreira de
Diplomata, do Quadro Permanente do Ministério das Relagoes Ex-
teriores, escolhido para exercer 0 cargo de Embaixador do Brasil
junto ao Reino do Marrocos.

N 490, de 23 de setembro de 2003. Encaminhamento ao Senado
Federal, para apreciagdo, do nome do Senhor ALEXANDRE
SCHWARTSMAN, escolhido para exercer o cargo de Diretor do
Banco Central do Brasil.

R CASA CIVIL
AGENCIA NACIONAL DO CINEMA

DELIBERAGAO N° 118, DE 23 DE SETEMBRO DE 2003

O DIRETOR-PRESIDENTE da ANCINE, no uso das atri-
buicdes legais conferidas pela Resolug@o de Diretoria Colegiada n®
03, de 12 de novembro de 2002, e em cumprimento ao disposto na
Lei n® 8.313, de 23 de dezembro de 1991, Lei n® 8.685, de 20 de
julho de 1993, Medida Provisbria n® 2.228-1, de 06 de setembro de
2001, alterada pela Lei n® 10.454, de 13 de maio de 2002, e Decreto
n® 4.456, de 04 de novembro de 2002, delibera:

Art. 1° Aprovar o projeto audiovisua relacionado abaixo,
para o qual a proponente fica autorizada a captar recursos, através da
comercializacao de Certificados de Investimento nos termos do Art.
1° da Lei n? 8.685, de 20 de julho de 1993 e mediante doagBes ou
patrocinios, na forma prevista nos Arts. 25 e 26 da Lei n® 8.313/91.

030164 - PRE 8 - No ar a R&dio Naciona

Processo: 00050.002609/2003-89

Proponente: Comunicacdo Alternativa Ltda.

Cidade/UF: Rio de Janeiro/RJ

CNPJ: 31.399.272/0001-30

Valor Aprovado no Artigo 1° da Lei n® 8.685/93: R$ 1.700.000,00
Banco: 001- Agéncia: 0287-9 - Conta Corrente: 18273-7

Valor Aprovado na Lei n® 8.313/91: R$ 153.239,52

Banco: 001- Agéncia: 0287-9 - Conta Corrente: 18274-5

Prazo de Captagdo: até 31/12/2003.

Art. 2° Prorrogar o prazo de captagdo do projeto audiovisual
relacionado abaixo, para 0 qua a proponente fica autorizada a captar
recursos, mediante doagbes ou patrocinios, na forma prevista nos
Arts. 25 e 26 da Lei n° 8.313/91.

000452 - Timor Lorosae

Processo: 01400.009142/2000-09

Proponente: Nhock Produgles Artisticas Ltda
Cidade/UF: Rio de Janeiro/RJ

CNPJ: 29.528.452/0001-22

Prazo de Captagéo: até 31/12/2003.

Art. 3° Esta Deliberaggo entraem vigor na data de sua publicacéo.
GUSTAVO DAHL

Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

COMISSAO ESPECIAL DE RECURSOS
SECRETARIA EXECUTIVA

PORTARIA N° 65, DE 19 DE SETEMBRO DE 2003

_ O SECRETARIO EXECUTIVO DA SECRETARIA

DA COMISSAO ESPECIAL DE RECURSOS, no uso de sua com-
peténcia e das atribuicdes estabelecidas pelas Portarias n® 422, de
8.10.97 e n° 534, de 10.11.98, deste Ministério, e na forma do dis-
posto no art. 3° da Resolugdo n° 2.427, de 1°.10.97, do Banco Central
do Brasil, resolve:

Art. 1° Incluir, na Portaria n°® 23, de 20.3.03 (Ala-
goas-Milho), publicada no DOU de 21.3.03, as cultivares Dow CO 32
e CO 9560.

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data da sua
publicagdo no Diério Oficial da Uni&o, revogadas as disposi¢oes em
contrério.

LUIZ ANTONIO ROSSETTI
(Of. El. n° 078)
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SECRETARIA DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO

DEPARTAMENTO DE FOMENTO E FISCALIZACAO DA PRODUGAO VEGETAL

INSTRUCAO NORMATIVA N° 11,
DE 18 DE SETEMBRO DE 2003

O SECRETARIO DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuicio que lhe confere o inciso 111, do art. 11, do
Decreto n° 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo em vista o disposto no art.3°, inciso |, da Instrugdo Normativa n° 20, de 27 de setembro de 2001, que regulamenta as Diretrizes Gerais para Producéo Integrada de
Frutas - DGPIF, e o que consta do Processo 21000.000525/2003-76, resolve:

Art. 1° Aprovar as Normas Técnicas Especificas para a Produgdo Integrada de Uvas Finas de Mesa - NTEPI UVA, conforme consta do Anexo.

Art. 2° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicaggo.

Art. 3° Revogar a Instrucéo Normativa N.° 3, de 17 de fevereiro de 2003.

MANOEL VALDEMIRO FRANCALINO DA ROCHA

ANEXO

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PAR

A PRODUGCAO INTEGRADA DE UVAS FINAS DE MESA - PI-UVA

AREAS TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM RES-
TRICAO

1. CAPACITACAO

1.1 Préticas agricolas

capacitacdo técnica do(s) produtor(es) ou res-
ponsavel(is) pela propriedade no manejo ade-
guado dos parreirais conduzidos com 0 Sis-
tema de Producgéo Integrada,

principalmente: i) operag8o verificagdo e re-
gulagem de equipamentos e maguinarios de
aplicagdo de defensivos agricolas; ii) identi-
ficagdo, avaliagdo e controle de pragas;

iii) irrigacéo; iv) manejo do parreira (podas
de formag&o e producdo); v) nutrico e adu-
bacao;

a area atendida pelo técnico responsavel
devera ser aguela definida pelas normativas
do Conselho Regiona de Engenharia, Arqui-
tetura e Agronomia (CREA).

capacitar trabalhadores nos preceitos de higiene pes-
soal, em conformidade com requisitos de Boas Pra
ticas Agricolas e PIF.

1.2 Organizag@o de produtores

capacitagdo técnica em organizag8o associativa e ge-
renciamento da Pl-Uva

1.3 Comercializagéo

capacitagdo técnica em comercializagio e marke-
ting.

1.4 Processos de empacotadoras e seguranca
aimentar

capacitacdo técnica em processos de empa-
cotadoras e seguranca do alimento conforme
a PIF; higiene pessoa e do

ambiente; danos, profilaxia e controle de
doengas no fruto.

1.5 Seguranca no trabalho

capacitacdo de acordo com as recomenda-
¢Oes técnicas sobre Seguranca e Salde no
Trabalho e Prevencéo de Acidentes

com Agrotéxicos e uso de EPI, conforme le-
gislacdo pertinente.

capacitacdo técnica do(s) produtor(es) ou do(s) res-
ponsavel(is) em seguranca humana.

1.6 Educacdo ambiental

capacitacdo técnica em conservacdo e mane-
jo de solo, &gua, reciclagem de embalagens
e protecdo ambiental.

capacitacdo técnica no monitoramento da contami-
nacdo quimica e microbioldgica da &gua e do am-
biente.

2. ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1 Definigdo do tamanho das propriedades

considera-se pequena propriedade aquela que
possui_érea igual ou menor que 12 hectares.

vinculagdo do produtor a uma entidade de classe
0Ou a uma associagdo envolvida em Pl-Uva.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1 Plangjamento ambiental

organizar a atividade do sistema produtivo
(rjnediante estudos de avaliagdo ambiental e

e
acordo com a regido, respeitando suas fun-
¢Oes ecoldgicas de forma a promover o
desenvolvimento sustentével, no contexto da
PIF, tendo em vista execugdo, controle e ava-
liagdo de planos dirigidos a prevencéo e
/ou correcdo de problemas ambientais (solo,
&gua, planta e homem).

observar as recomendaces técnicas sobre Andlise
de Riscos Ambientais; manter areas com vegetagao
para o abrigo de organismos benéficos nas entre-
linhas.

aplicar agroquimicos em areas com

vegetacdo natural de preservacdo

ambiental.

3.2 Processos de monitoramento ambiental

controlar a qualidade da &gua para irrigacdo e pul-
verizagdo em relagdo a metais pesados, sais, nitra-
tos e contaminagdo bioldgica; elaboracdo de inven-
tério em programas de valorizagdo da fauna e
flora auxiliares; monitoramento da fertilidade do so-
lo, aspectos fisicos, quimicos e bioldgicos.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Mudas

utilizar material sadio, adaptado a regiéo,
com registro de procedéncia credenciado e
certificado fitossanitario, conforme

legislacdo vigente.

utilizar variedades resistentes ou tolerantes as pra-
gas de importancia econdmica.

transitar portando material propaga-
tivo sem a competente autorizacao

e registro de
procedéncia conforme legislagdo

pertinente.

utilizar material propagativo
de pomares sadios até que vi-
veiristas credenciados
formem seus matrizeiros.

5. IMPLANTAGCAO DE POMARES

5.1 Defini¢do de parcela

€ a unidade de producdo que apresente a mes-
ma variedade e a mesma idade dominante,
que tenha um intervalo de poda de até 15
dias e esteja submetida aos mesmos

manejos e tratos culturais preconizados pela
Pl-Uva; a variedade dominante serd aguela
que apresentar 0 maior nimero de plantas; a
idade das plantas que compdem a parcela de
uva é determinada pela data de plantioda mu-
da; informar a Organismo de Avaliagéo da
Conformidade (OAC) caso ocorra

mudanca na variedade sobrecopa ou elimina-
¢a0 da parcela.

5.2 Localizagdo

observar as condigdes edafocliméticas e a
compatibilidade com os requisitos da cultura

da uva e de mercado.

evitar solos salinizados, com profundidade inferior
a 80 cm, ma drenado e que contenham altas con-
centragBes de sais e metais alcalinos, e outras
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substancias toxicas, fazer levantamento pedolégico
da érea na implantac&o do vinhedo.

5.3 Porta-enxertos

adquirir a muda com certificado fitossanita-
rio e de produtores credenciados

utilizar uma cultivar para cada parcela, conforme
requisitos da cultura da uva; utilizar os porta-en-
xertos IAC 313, IAC 572, IAC 766, 420-A, Har-
mony, Couderc 1613, SOA4.

5.4 Cultivar

utilizar uma cultivar por parcela conforme re-
quisitos da Pl-Uva.

utilizar as cultivares: uvas com sementes - Beni-

taka, Itdlia, Red Globe, Brasil, Patricia, Ribier e

Vitdria, e uvas sem sementes - Festival, Crimson,
Thompson e Princess.

5.5. Sistema de plantio

redlizar andlises fisica e quimica do solo, an-
tes do seu preparo ou na implantagdo, con-
forme requisitos da cultura da uva

realizar andlise bioldgica do solo em éreas que apre-
sentem histérico de criagdo de animais; executar a
condugdo da videira, objetivando plantas com porte
adequado; adequar 0 manejo da cultura as
densidades utilizadas no plantio; preparar o solo an-
tes do plantio com aragdo e gradagem, fazendo a
aplicacdo dos corretivos do solo.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1 Fertilizagdo

utilizar fertilizantes quimicos registrados, con-
forme legislacdo vigente; estabelecer um pro-
grama de fertilizagdo da parcela, com base
em recomendagOes técnicas mediante

andlise quimica prévia do solo €/ou do te-
cido vegetal; efetuar uma andlise de solo an-
tes da instalagdo do parreira; efetuar uma
andlise por ciclo agricola do tecido vegeta e
do

solo; seguir as recomendagdes técnicas para
a coleta de folhas e solo para andlise;

adotar préticas culturais que evitem perdas
por lixiviagdo e eroso.

prover o fornecimento de nutrientes para as plantas
preferencialmente através do solo;

proceder a corregdo do solo em éreas que apresen-
tem condutividade elétrica acima de 2,5

dS/m na camada de 20-40 cm de profundidade e
uma média da saturacdo de sodio trocavel acima de
7,0 %, da saturagdo de bases abaixo de 60% e dos
teores de cécio inferiores a 1,6 e os teores de

magnésio a 0,7 cmol/dm3 nas profundidades de 0-
20 cm e 20-40 cm; proceder & corregdo em areas
que apresentem os teores de nutrientes na folha fo-
ra da faixa recomendada; realizar, em pomares a
serem

implantados, a calagem, quando necessaria, pelo me-
nos dois meses antes do plantio; proceder ao fra-
cionamento da fertilizagdo com nitrogénio e o
acompanhamento do nivel de nitrogénio na planta,
mediante recomendacéo técnica.

proceder a aplicacdo de fertilizan-
tes, sem o devido registro e com
substéncias toxicas, especiamente
metais pesados, que

provogquem riscos de contaminagdo
do solo; colocar em risco os len-
¢Ois subterraneos por contaminagdo
quimica; circular e mangjar esterco

cru dentro da parcela, apés a flo-
racao;

aplicar nutrientes sem a comprova-
da necessidade; utilizar

adubos foliares em misturas incom-
pativeis com agrotoxicos.

utilizar compostagem com res-
tos de origem industrial, quan-
do viével e levando-se em con-
sideracdo a adicéo de
nutrientes e controle dos ris-
cos de contaminagéo quimica
e biolégica.

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manejo de cobertura do solo

controlar 0 processo de erosio e promover
boas condigbes bioldgicas do solo.

manter a cobertura vegetal nas entrelinhas; realizar
0 manejo integrado de plantas invasoras.; manter a
diversidade de espécies vegetais, favorecendo a es-
tabilidade ecoldgica e minimizando o uso de
herbicida; manter uma cobertura vegetal nas entre-
linhas; utilizar preferencialmente o rogo . e/ou ca-
pina manual

7.2 Controle de invasoras

utilizar herbicidas, mediante receituério téc-
nico, conforme legislacdo vigente; minimizar
0 uso de herbicidas no ciclo agricola para
evitar residuos; proceder o

registro das aplicagdes em cadernos de cam-
po; utilizar pulverizadores regulados para o
uso de herbicidas, em conformidade com re-
comendagdes técnicas do fabricante.

dar preferéncia a utilizagdo de métodos mecéanicos
e culturais no controle de ervas daninhas; utilizar
herbicidas preferencialmente no periodo chuvoso.

utilizar herbicidas de principio ati-
vo pré-emergente na linha de plan-
tio; utilizar herbicidas na entreli-
nha; utilizar recursos

humanos sem a devida capacitagéo
e protecéo.

utilizar produtos de principio
ativo pés-emergente, desde
que justificada mediante recei-
tuario agrondémico e

somente como complemento a
métodos culturais, na linha e
na faixa de protecéo da copa
das plantas, no maximo, em
duas aplicagbes anuais.

7.3 Manejo e conservacdo do solo

adotar técnicas de mangjo e conservagdo do

solo, conforme principios da sustentabilidade
ambiental no controle do processo de erosdo
e melhoria das condigGes biolégicas do solo.

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

administrar a quantidade da &gua de irriga-
¢80 em funcdo dos dados climéticos e da de-
manda da cultura da uva; monitorar a apli-
cacdo, controlar o nivel de salinidade e a
presenca de substancias poluentes.

utilizar técnicas de irrigacdo localizada e fertirriga
¢ao, conforme requisitos da cultura da uva; utilizar
os coeficientes de cultivo (Kc) conforme requisitos
da cultura da uva; redlizar a irrigacéo de

acordo com o tipo de solo e sistema de irrigagdo;
instalar instrumentos para medi¢éo da precipitagdo
pluviométrica €, no minimo, um termémetro de mé&
xima e minima a cada 50 ha nas éreas de Pl-Uva.

utilizar dgua para irrigagdo que nao
atenda aos padrdes técnicos da cul-
tura da uva; proceder a fertirriga-
¢a0 com produtos que

oferecam riscos de contaminagéo
na fonte hidrica

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1 Poda

proceder & condugdo e poda da videira com
0 objetivo de obter uma copa uniforme e de
facil manejo; melhorar a penetracdo do ar,
da radiagdo solar e dos tratamentos no in-
terior

da copa e facilitar o tratamento fitossanité-
rio; realizar a protegdo fitossanitéria dos fe-
rimentos causados pela poda nas gemas de
base conforme sistema de producéo.

realizar as seguintes operagdes na poda verde: des-
brota, eliminagdo de gavinhas, desnetamento, des-
folha, desponte de ramos, desponte de cachos e se-
lecdo de cachos; redlizar a desinfestagdo do

material de poda;
retirar os ramos do chdo do pomar apés a poda.

manter N0 pomar 0s ramos retira-
dos na poda.

9.2 Raleio de cachos

9.3 Fitorreguladores de sintese

proceder ao raleio para otimizar a adequagdo
do peso e da qualidade dos frutos, conforme
necessidades da variedade; eliminar os frutos
danificados e fora de especificagdes técnicas
conforme sistema de produgao.

utilizar produtos quimicos registrados, me-
diante receitu&rio agrondmico, conforme le-

gislagdo vigente.

ndo realizar o raleio de cachos nas variedades sus-
cetiveis ao cancro bacteriano quando o parreiral es-
tiver imido devido a ocorréncia de chuvas; realizar
protecdo fitossanitéria apos o raleio; retirar

do pomar os tecidos vegetais descartados no raleio
e oriundos de queda natural.

evitar 0 uso para controle de crescimento da planta
e para o desenvolvimento de frutos.

proceder & aplicagdo de produtos
quimicos sem o devido registro,
conforme legislagdo vigente; utili-
zar recursos humanos sem a
devida capacitacgo.

proceder a aplicagdo de fitor-
reguladores, quando justificada
a necessidade, mediante recei-
tuario

agrondmico e somente quando
nédo puder ser substituido por
outras préticas de manejo.

10. PROTECAO INTEGRADA DA
PLANTA.

10.1 Controle de pragas

utilizar as técnicas preconizadas no Mangjo
Integrado de Pragas (MIP) priorizando o uso
de métodos naturais, biologicos e biotecno-
l6gicos; a incidéncia de pragas deve

ser regularmente avaliada e registrada, atra-
vés de monitoramento conforme sistema de
producdo.

implantar infra-estrutura necesséria ao monitoramen-
to das condigOes agrocliméticas para o controle pre-
ventivo de pragas.

utilizar recursos humanos sem a de-
vida capacitacao.
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10.2 Agrotoxicos

utilizar agrotoxicos registrados, mediante re-
ceituério agrondmico, conforme legislagéo vi-
gente; utilizar sistemas adequados de amos-
tragem e diagndstico para tomada de
decisdes em fungdo dos niveis definidos pa-
ra a intervenc@o conforme manual técnico;
elaborar tabela de uso de agrotoxicos por pra-
ga, tendo em conta a eficiéncia e
seletividade dos produtos, riscos de surgi-
mento de resisténcia, persisténcia, toxicida-
de, residuos em frutos e impactos ao ambien-
te; utilizar os indicadores de

monitoramento de pragas para definir a ne-
cessidade de aplicagdo de agrotoxicos, con-
forme sistema de producéo.

utilizar as informag6es geradas em EstagOes de
Avisos para orientar os procedimentos sobre trata-
mentos com agrotoxicos; alternar principios ativos
no controle de pragas para evitar resisténcia

proceder & aplicacdo de produtos
quimicos sem o devido registro,
conforme legislagéo vigente; empre-
gar recursos humanos sem a
devida capacitagdo técnica

utilizar produtos quimicos
guando justificada a necessida-
de por condigdes de inicio de
epidemias e

mediante receituério agrondmi-
co.

10.3 Equipamentos de aplicacdo de agrot6-
Xicos.

proceder a manutencéo, verificagdo e regu-
lagem dos equipamentos de pulverizago, no
minimo uma vez a cada semestre, utilizando
métodos e técnicas

recomendadas pelo fabricante; manter o re-
gistro da manutenc@o e regulagem dos equi-
pamentos; os operadores devem utilizar Equi-
pamentos de Protecgo Individua (EPI),
conforme o Manual de Normas de Medicina
e Seguranca do Trabalho e Preveng&o de Aci-
dentes com Agrotoxicos.

tratores utilizados na aplicacéo devem, preferencial-
mente, ser dotados de cabina de protecdo.

empregar recursos humanos sem a
devida capacitacgo.

10.4 Preparo e aplicagdo de agrotoxicos.

executar pulverizagBes exclusivamente em
areas de risco de epidemias €/ou quando atin-
gir niveis criticos de infestagdo; obedecer as
recomendaces técnicas sobre

manipulacdo de agrotoxicos, conforme legis-
lac8o vigente; preparar e manipular agroto-
xicos em locais especificos e construidos pa-
ra esta finalidade; os

operadores devem utilizar equipamentos,
utensilios, trajes e demais requisitos de pro-
tecdo, conforme o Manual de Normas de Me-
dicina e Seguranga do Trabalho e

Prevencéo de Acidentes com Agrotoxicos.

observar o pH da calda, antes da pulverizag&o, vi-
sando manter a eficiéncia dos agrotéxicos.

aplicar agrotoxicos sem o devido re-
gistro, conforme legislacéo vigente;
proceder & manipulagéo e aplicagdo
de agrotoxicos na

presenca de criancas e pessoas ndo
vinculadas ao trabalho; empregar re-
cursos humanos sem a devida ca
pacitacdo técnica; preparar e
depositar restos de pesticidas e la-
var equipamentos fora do loca es-
pecifico para esta finalidade.

utilizar agrotoxicos devidamen-
te registrados, conforme legis-

lacdo vigente, desde que justi-
ficada a

necessidade mediante receitua
rio agronémico e em conformi-
dade com as restrigdes defini-

das na grade

de agroguimicos

10.5 Armazenamento e embalagens de agro-
toxicos.

armazenar agrotoxicos em local adequado;
manter registro sisteméatico da movimentacdo
de estoque de agrotéxicos para fins de pro-
cessos e rastreabilidade;

fazer a triplice lavagem, perfurar as emba-
lagens rigidas lavaveis e acondicionar as em-
balagens ndo lavaveis em sacolas plésticas
apropriadas, encaminhar para

postos ou centrais de recolhimento para pos-
terior reciclagem ou destruicdo e encaminhar
produtos vencidos a centros de

destruicdo ou ao revendedor, conforme a le-
gislacéo vigente.

organizar centros regionais de recolhimento de em-
balagens para 0 seu devido tratamento, em conjun-
to com setores envolvidos, governos estaduais e mu-
nicipais, associagfes de produtores,

distribuidores e fabricantes.

reutilizar e abandonar embalagens
e restos de materiais e agrotoxicos
em &reas de agricultura, sobretudo,
em regifes de mananciais, estocar
agrotoxicos sem obedecer as nor-
mas de seguranca segundo 0 ma-
nual de Prevencdo de Acidentes
com Agrotoxicos e de
Armazenamento de Produtos Fitos-
sanitarios.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA
11.1 Limpeza pré-colheita

realizar a limpeza dos cachos, retirando ba-
gas podres ou com defeitos graves, pelo me-
nos um dia antes da colheita

sanitizar os instrumentos utilizados nesta operagéo,
em conformidade com procedimentos das Boas Pr&
ticas Agricolas - BPA; retirar do pomar os

tecidos vegetais descartados no raleio ou oriundos
de queda natural.

11.2 Técnicas de colheita

colher os cachos utilizando tesouras; cortar
0s cachos rentes aos ramos de produg@o na
por¢do lignificada; segurar o cacho pelo pe-
dunculo, evitando o contato das bagas com
as maos;

acondicionar os cachos cuidadosamente nos
contentores, em camada Unica com a regido
do engaco proxima ao pedinculo voltada
para cima; manter os cachos a sombra até o
transporte para 0 galpéo de embalagem.

utilizar tesouras sanitizadas; realizar a colheita nas
horas mais frescas do dia; segurar um Unico cacho
de cada vez e proceder a limpeza; implementar o
sistema de Boas Préticas Agricolas - BPA no
campo.

colher cachos molhados.

11.3. Ponto de colheita

estabelecer o ponto de colheita, baseando-se nos va-
lores de sdlidos solUveis totais (SST), acidez total
titulavel (ATT) e relagdo SST/ATT,; aferir os
instrumentos utilizados para avaliagao do ponto de
colheita.

11.4 Recipientes para colheita

os contentores devem estar limpos e em
bom estado de conservagdo; ndo depositar res-
tos culturais dentro dos contentores; colocar
os contentores ao longo da linha de plantio,
em

posicdo inclinada, apoiados no caule das plan-
tas; forrar os contentores com material ma-
cio, flexivel e lavavel.

forrar 0 solo antes de distribuir os contentores com
material adequado; manter o forro sempre limpo e
coloc&lo sempre com o mesmo lado em contato
com o solo.

11.5 Identificag8o dos lotes de colheita

identificar os lotes com etiquetas que indi-
guem a Producdo Integrada, data de colheita,
variedade, nome da fazenda, nimero da par-
cela e o responsavel pela

colheita, de modo que assegure a rastreabi-
lidade do produto.

manter ou processar frutas da PIF
em conjunto com as de outro Sis-
tema de produc&o ou outros produ-
tos.

11.6 Transporte até a empacotadora

retirar os contentores cuidadosamente da
area do parreiral; realizar o transporte em bai-
xa velocidade por vias regulares, internas da
propriedade; tomar as medidas necessérias

paletizar os contentores no campo; molhar as vias
internas da propriedade, quando necessario para evi-
tar a formagdo de poeira; cobrir o veiculo com lo-
na de cor clara ou sombrite 50% ou tecido de

transporte a granel; transporte com
veiculos de tragdo animal.

transportar frutas da PIF em
conjunto com as de outro sis-
tema de produc&o ou outros
produtos, desde que
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para manutencdo da qualidade da fruta, con-
forme requisitos da PIF.

agoddo cru, deixando espaco suficiente entre a lo-
na e os frutos, para ventilagdo, em periodos de gran-
de insolagéo;

utilizar veiculos adequados, com a pressdo dos
pneus reduzida e amortecedores adaptados para ab-
sorver o impacto

devidamente identificadas e se-
paradas e assegurados osproce-
dimentos contra riscos de con-
taminag&o.

12. ANALISE DE RESIDUOS

12.1 Amostragem para andlise de residuos
em frutas

permitir a coleta de amostras para andlise
em laboratérios credenciados pelo MAPA; as
coletas de amostras serdo realizadas ao aca-
s0, devendo-se atingir, no minimo de

10% do total das parcelas de cada produtor
ou de grupos de pequenos produtores; cole-
tar as amostras para andlise de residuos se-
guindo o Manua de Coleta de Amostra
para Andlises de Residuos de Agrotoxicos
em Vegetais.

amostras adicionais serdo coletadas se ocorrer tra-
tamento fitossanitério diferente na produgéo ou que
sofrerem algum tratamento quimico diferenciado na
pos-colheita; seguir um sistema de

rodizio de amostragem para garantir que todas as
parcelas sgjam analisadas em um determinado pe-
riodo de tempo.

comercializar frutas com residuos

acima do permitido pela legislacdo
vigente; utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida capacitacdo
técnica

13. PROCESSO DE EMPACOTADORAS

13.1 Recepcdo na empacotadora

identificar os lotes que chegam a empaco-
tadora, mantendo informagdes quanto ao Cer-
tificado Fitossanitario de Origem CFO, quan-
to a procedéncia e hora de

chegada; identificar os lotes para manter a
rastreabilidade do produto; tomar uma amos-
tra representativa de cada lote, ainda na sala
de espera, para redizar os testes de
qualidade do produto, de Solidos Soliveis
Totais, andlise de defeitos e acidez titulavel
conforme sistema de produgao.

determinar a ordem de processamento na empaco-
tadora de acordo com o horério de chegada dos lo-
tes,

implementar o sistema de Andlise de Perigos de
Pontos Criticos de Controle (APPCC) na empaco-
tadora.

manter frutas da PIF em con-

junto com as de outro sistema
de producdo ou outros produ-

tos, desde que

devidamente identificadas e se-
paradas, assegurando a inexis-
téncia de riscos de contamina-
Ga0.

13.2 Operagdes na empacotadora

13.2.1 Limpeza dos cachos

utilizar processos de tratamento fisico, qui-
mico e/ou biolégico, em conformidade com
os requisitos da PIF, a legislagdo vigente e
exigéncias de LMR.

realizar a limpeza dos cachos.

observar os cuidados especificos para a empacota-
dora, conforme sistema de. produg&o.

seguir as recomendacdes de limpeza dos cachos de
acordo com o sistema de producéo; retirar do po-
mar_tecidos vegetais descartados no raleio.

aplicar agrotoxicos sem o devido re-
gistro, conforme legislagdo vigente.

utilizar agrotoxicos devidamen-
te registrados, conforme legis-
lag8o vigente, desde que justi-
ficada a

necessidade mediante receitu&
rio agronémico e em conformi-
dade com as

restricBes definidas na grade
de agroguimicos

13.2.2 Classificagéo

classificar os cachos de acordo com o Regulamento
Técnico de Identidade e de Qualidade para a Clas-
sificacdo de Uva de Mesa para Exportacéo.

classificar simultaneamente, na mes-
ma linha, frutas da PIF com frutas
de outro sistema de producéo.

13.2.3 Embalagem

utilizar embalagens resistentes ao transporte
e armazenamento gque ndo promovam danos
a fruta; conter na mesma embalagem frutas
da mesma variedade, qualidade e
homogéneas quanto ao tamanho; proceder a
identificacdo do produto conforme normas
técnicas de rotulagem; identificar na caixa
de

embalagem Pl-Uva, variedade, peso, produ-
tor, parcela ou lote e exportador.

13.2.4 Pesagem

redlizar a pesagem das frutas embaladas em
equipamentos aferidos pelo Instituto de Peso
e Medidas (IPEM).

13.2.5 Paletizagio

realizar a paletizagdo das embalagens conforme sis-
tema de producéo.

13.2.6 Pré-resfriamento

realizar o pré-resfriamento para uvas desti-
nadas a exportagdo, de acordo com o trans-
porte utilizado.

realizar o pré-resfriamento, conforme o sistema de
producdo e exigéncias de mercado; verificar e afe-
rir os sensores e instrumentos utilizados no
acompanhamento dos parémetros mensurados no
pré-resfriamento.

13.2.7 Armazenamento

armazenar os paletes em camara fria em tem-
peratura e umidade relativa adequada para ga-
rantir a conservacgdo do produto.

verificar e aferir os sensores e instrumentos utili-
zados no acompanhamento dos pardmetros do ar-
mazenamento (temperatura e umidade).

armazenar frutas da PIF com
as de outro sistema, desde que
devidamente separadas,
assegurando a inexisténcia de
riscos de contaminag&o.

13.2.8 Expedicéo, transporte e logistica

13.2.9. Sanitizagdo

carregar o produto de forma répida e em lo-
cal construido especialmente para este fim;
manter a temperatura de transporte 6tima, de
acordo com a variedade; observar a
temperatura de carregamento do contéiner e
a temperatura no contéiner; manter o regis-
tro de expedicdo e destino dos lotes, a fim
de

garantir rastreabilidade; manter a cadeia do
frio desde a origem até o destino final.
redlizar a limpeza e sanitizagdo das instala-
¢Oes (empacotadora, camara fria e estrutura
de pré-resfriameto), dos

equipamentos e do transporte.

aferir e verificar os equipamentos e sensores uti-
lizados no acompanhamento dos parémetros men-
surados na expedicdo e transporte; manter uma
amostra do material expedido para avaliar a
qualidade do produto;

monitorar a temperatura durante o transporte.

redlizar a sanitizagdo em conformidade com proce-
dimentos semelhantes ao recomendado pela
APPCC; utilizar métodos, técnicas e processos de
logistica que mantenham a qualidade das uvas, con-
forme requisitos da PIF.

transportar frutas da PIF em
conjunto com as de outros Sis-
temas de producdo, desde que
devidamente identificadas

e separadas e assegurados 0s
procedimentos contra riscos de
contaminacao.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDADE
E CADERNOS DE CAMPO E POS-CO-
LHEITA

14.1 Rastreabilidade

ingtituir cadernos de campo e de pés-colhei-
ta para o registro de dados sobre o manejo
da fruta; manter o registro de dados atuali-
zados e com fidelidade, para fins de rastrea-
bilidade

de todas as etapas do processo; permitir a
auditagem da Pl-Uva; comprovar a rastrea
bilidade no campo até a colheita; no trans-
porte do campo até a empacotadora e,

ingtituir sistema de cédigos de barras e etiquetas
coloridas para identificacéo de diferentes parcelas.
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na empacotadora, da recepcdo até a expedi-

14.2 Auditoria de campo

celas

agricola das parcelas).

permitir auditoria no parreiral, no minimo,
uma vez por ciclo; verificar todos os cader-
nos de campo do produtor €/ou empresa; ve-
rificar no campo uma parcela

para éreas de até 10 parcelas; duas parcelas
para éreas de 11 a 20 parcelas; 3 parcelas
para &reas de 21 a 50 parcelas; 4 parcelas
para éreas de 51 a 100 parcelas; e 5 par-

para éreas acima de 100 parcelas; informar
a0 OAC o cronograma de producéo (ciclo

14.3 Auditoria de empacotadora

namento e expedicéo.

permitir auditoria na empacotadora desde a
chegada da fruta na recepgéo até o armaze-

15. ASSISTENCIA TECNICA E MAO-
DE-OBRA
PIF.

utilizar m&o-de-obra treinada para exercer di- |realizar cursos de capacitacdo em pds-colheita no
ferentes atividades dentro dos reguisitos da

inicio de cada safra.

ter responsavel técnico ndo creden-
ciado pelo Conselho Regional de
Engenharia, Arquitetura e Agrono-

mia (CREA).

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

INSTRUGAO NORMATIVA N° 69,
DE 23 DE SETEMBRO DE 2003

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 15, inciso Il, do
Decreto n° 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo em vista o disposto
no Decreto n° 24.548, de 3 de julho de 1934, e o que consta do
Processo n° 21000.007816/2003 - 95, resolve:

Art 1° Aprovar a padronizacéo da metodologia para Deteccéo
de Subprodutos de Origem Animal em Misturas de Ingredientes para
Alimentacdo de Ruminantes por Microscopia, conforme Anexo.
Paragrafo Unico. A metodologia de que trata este artigo sera atua-
lizada, sempre que a inovagdo tecnolégica assim recomendar, por
meio de ato do Diretor do Departamento de Defesa Animal, no
ambito de sua competéncia

Art 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de
sua publicacéo.

MACAO TADANO
ANEXO

DETECGAO DE SUBPRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
EM MISTURAS DE INGREDIENTES PARA ALIMENTACAO DE
RUMINANTES POR MICROSCOPIA

1. Objetivos

Deteccdo e identificagdo de subprodutos de origem animal
em misturas de ingredientes (ragdes, concentrados) para alimentagéo
de ruminantes.

2. Fundamentos

Baseia-se na deteccdo e identificagdo de subprodutos de ori-
gem anima em misturas de ingredientes para ruminantes, conforme o
tamanho, forma, cor, textura, dureza, brilho e outras caracteristicas de
seus fragmentos, por meio de microscdpios estereoscopio e composto,
com auxilio de provas quimicas e fisicas qualitativas.

3. Reagentes e materiais

3.1 Reagentes e materiais de referéncia

Acetona p.a.

Eter etilico ou petréleo p.a

Tetracloreto de carbono ou cloroférmio p.a.

SolugBes de éter etilico ou éter de petroleo + tetracloreto de
carbono ou cloroférmio (v/v): 10+90, 20+80, 30+70 e 40+60.

Solugdes e reagentes para provas quimicas qualitativas, con-
forme AAFM (1992), CEE (1998) e HUSS (1975).

Materiais de referéncia feed grade de produtos e subprodutos
de origem animal, vegetal, mineral e outros.

3.2 Materiais

Almofariz e pistilo.

Balanca (resolugédo de 0,1 g).

Cépsulas de porcelana ou vidro borosilicato de 250 mL.

Conjunto de peneiras manual (malhas de 2,0 mm; 1,0 mm;
0,5 mm e 0,25 mm).

Equipamento de sucgéo.

Espétula.

Estilete.

Filtro ou tamis com porosidade de 0,1 mm a 0,2 mm.

Frasco Kitasato de 2 L.

Frascos conta-gotas.

Funil de Bichner com diametro del2 cm ou superior.

Funil de separacdo de 250 mL ou 500 mL, com torneira e
didmetro do orificio de drenagem aumentados.

Laminas e laminulas.

Papel de filtro.

Pincas pontiagudas.

Placas spot test.

Placas de Petri.

Provetas de 50 mL e 100 mL.

4. Equipamentos

Microscopio estereoscopio (aumentos de 10 x a 50 x), com
luz refletida, transmitida e polarizagdo.

Microscépio composto (aumentos de 40 x a 600 x), com
polarizacéo.

5. Precauctes analiticas

Todos os procedimentos que envolverem o uso de solventes
devem ser executados em capela de exaustdo com uso de equi-
pamentos de protecdo individual apropriados.

6. Procedimentos

Durante a execucdo deste método, deve-se garantir a ras-
treabilidade de dados sobre amostras, reagentes e solugdes reagentes,
padrées ou materiais de referéncia, equipamentos, andistas, entre
outras. Os equipamentos devem ser operados conforme suas res-
pectivas instrugoes.

6.1 Preparo de amostras

6.1.1 Amostras fareladas

6.1.1.1 Opcéo A

Pesar cerca de 15 g de amostra e transferir para um funil de
Separagao.

Adicionar cerca de 50 mL de tetracloreto de carbono ou
cloroférmio, agitar e aguardar até a separagdo das fases.

Drenar a fragdo precipitada sobre uma cépsula e descartar
adequadamente o solvente remanescente do funil de separacéo.

Descartar cuidadosamente o excesso de solvente da cpsula,
evitando verter o precipitado e aguardar até a completa evaporagéo.

Adicionar ao funil de separagdo contendo a fragdo rema
nescente 50 mL de solugdo de éter etilico ou éter de petrdleo +
tetracloreto de carbono ou cloroférmio 10+90 (v/v), agitar e aguardar
que ocorra a precipitagdo da fase com maior densidade.

Drenar a fragdo precipitada sobre outra capsula e descartar
adequadamente o solvente remanescente do funil de separag&o.

Descartar cuidadosamente o excesso de solvente da cépsula,
evitando verter o precipitado e aguardar até a completa evaporacao.

Repetir os procedimentos anteriores empregando solucdes de
éter etilico ou éter de petrdleo + tetracloreto de carbono ou clo-
roférmio 20+80, 30+70 e 40+60 (v/v), até a completa separagdo das
fases, com diferentes densidades.

Apresentando uma ou mais fases com pouca diferenciacéo
dos ingredientes, repetir os mesmos procedimentos de maneira in-
dividualizada e com dilui¢Ges de solventes intermediérias empregadas
no passo anterior.

Apbs a secagem, tamisar cada uma das fases separadamente
em conjunto de peneiras; transferir as porgdes retidas nas peneiras e
bandeja para placas de Petri previamente identificadas.

6.1.1.2 Opcéo B

Pesar cerca de 15 g de amostra e transferir para uma cépsula
de porcelana ou vidro borosilicato.

Adicionar cerca de 80 mL de tetracloreto de carbono ou
cloroférmio, homogeneizar e aguardar a separagéo das fases.

Retirar o sobrenadante com o auxilio de espétula e transferir
para uma segunda cépsula ou papel de filtro.

Lavar as bordas da primeira cdpsula com o mesmo solvente,
retirar as particulas remanescentes e transferir para a segunda capsula
ou papel de filtro; descartar o solvente com auxilio de sucgao.

Aguardar a evaporagdo do solvente residual, transferir a fra-
¢&0 precipitada para um conjunto de peneiras e tamisar;

Transferir as porgdes retidas nas peneiras e bandeja para
placas de Petri previamente identificadas.

Apbs a secagem da fragdo presente na segunda capsula ou
papel de filtro (sobrenadante), transferir o material para um conjunto
de peneiras, tamisar e repetir os procedimentos do item anterior.

6.1.2 Amostras peletizadas

Pesar cerca de 15 g de amostra, transferir para capsula ou
outro recipiente e acrescentar quantidade de &gua suficiente para
umedecer a amostra; fazer agitagbes ocasionais até a completa de-
sintegracao.

Transferir quantitativamente a amostra sobre filtro (malha de
0,1 mm a 0,2 mm), adaptado a funil de Buchner, previamente aco-
plado ao frasco Kitazato.

Com o auxilio de sucgdo, fazer lavagens sucessivas com
agua até o clareamento do filtrado; apds retirada da maior parte da
agua, secar com acetona.

Transferir o material para almofariz ou outro recipiente e
aguardar a evaporagdo do solvente remanescente.

Apbs a secagem, fragmentar a amostra com pistilo, 0 su-
ficiente para desprender as particulas menores que aderem as maio-
res.

Transferir o material para funil de separagdo ou cépsula e
seguir as etapas descritas nas Opgdes A (item 6.1.1.1) ou B (item
6.1.1.2).

6.2 Detecgdo microscopica

Levar ao microscopio estereoscOpio cada uma das porgdes
contidas em placa de Petri, iniciando a andlise microscopica a partir
da fragdo mais grossa.

Pesguisar de uma extremidade a outra da placa de Petri, de
maneira que todas as particulas sgjam observadas em camada fina

Com o auxilio de pinga e estilete, separar 0 examinado e
identificar o constituinte pelo tamanho, forma, cor, textura, dureza,
brilho e outras caracteristicas, comparando com padrdes ou materiais
de referéncia. Recorrer ao microscépio composto para avaliagdo das
particulas finamente moidas.

Necessitando de provas quimicas qualitativas para compro-
vacdo, retirar a particula com pinga pontiaguda ou estilete e transferir
para placas de spot test ou recipiente adequado, empregando soluctes
reagentes preparadas conforme AAFM (1992), CEE (1998) e HUSS
(1975).

7. Resultados

N&o ocorrendo a detecg@o de subproduto de origem animal,
expressar o resultado como:

N&o detectado subproduto de origem animal, citando os li-
mites de deteccio obtidos em procedimentos de validacdo para os
analitos pesquisados.

Detectando-se subproduto de origem animal, expressar o re-
sultado como:

Detectado subproduto de origem animal, citando os achados
microscdpicos e os limites de deteccdo obtidos em procedimentos de
validagdo para os analitos pesquisados.
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DEPARTAMENTO DE DEFESA ANIMAL
PORTARIA N° 60, DE 23 DE SETEMBRO DE 2003

O DIRETOR DO DEPARTAMENTO DE DEFESA
ANIMAL, DA SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA, DO
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECI-
MENTO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o art. 84, inciso VII,
do Regimento Interno da Secretaria de Defesa Agropecudria, apro-
vado pela Portaria Ministerial n° 574, de 8 de dezembro de 1998, e
tendo em vista 0 que consta do Processo n°® 21000.008916/2003-39,
resolve:

Art. 1° Credenciar o Laboratério Centro Médico
Produtos Veterinérios Ltda. - ME, nome fantasia Centro Médico Ve-
terinario, CNPJ n° 05.745.749/0001-81, sediado na Av. Manoel Cha-
ves, n° 2358, Sdo Caetano, Itabuna/BA, para realizar diagnéstico de
Anemia Infecciosa Eqina, por meio da técnica de Imunodifusio em
Gel de Agar, "Teste de Coggins Modificado".

Art. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua

publicagéo.
JOAO CRISOSTOMO MAUAD CAVALLERO






